


Alle Informationen über die Zusatzstoffe & Allergene erhalten Sie jederzeit bei unserem Personal. Fragen Sie einfach nach.

Zum Starten & Teilen

BROTRITUAL 	 6,90
Oliven | geschlagene Nussbutter | 
Sylter Brot

BETE-VARIATION 	 14,50
Ricotta | Walnüsse | Cranberries |
Rucola

GAMBAS AL AJILLO 	 15,50
Black-Tiger-Garnelen | Knoblauch | 
Selleriestroh | Tomaten | Chili | Olivenöl

VITELLO TONNATO 	 17,00
Kalb | Thunfisch | Kapern | Sardellen |
geröstetes Sylter Brot

MEDITERRANES 	 14,50
OFENGEMÜSE
Grillgemüse | Süßkartoffelpüree | 
Dukkah | Cashew

VORSPEISEN SALATE

CAESAR SALAD 	 13,50
Romanasalat | Tomaten | Brotchips | 
Caesar-Dressing | Parmesan
Optional: 
galizisches Maishähnchen +8,00
Gambas +8,00

BUNTER PFLÜCKSALAT 	 13,50
Orangen-Dressing | Kürbiskerne |
Tomaten | karamellisierte Walnüsse
Optional:
karamellisierter Ziegenkäse +8,00
Burrata +6,00
Gambas +8,00

KLEINER PFLÜCKSALAT 	 6,00



Alle Informationen über die Zusatzstoffe & Allergene erhalten Sie jederzeit bei unserem Personal. Fragen Sie einfach nach.

AUSTRALIAN 	 34,00
RUMPSTEAK 300 g
MARBLE SCORE 3+
Getrüffelte TAPATA-Pommes | 
gegrilltes Gemüse | Perlzwiebeljus

PRIME CUT – 	 42,00
AUSTRALIAN RIB-EYE 350 g 
MARBLE SCORE 3+
Rosmarinkartoffeln | 
gegrilltes Gemüse | Kräuterbutter

ROSA KALBSFILET 200 g 	 32,00
Samtiges Selleriepüree | Maronen | 
Jus | Walnüsse

FIRE & SALT

Aus unserer Küche

CATCH OF THE DAY 
(ab Freitag)

Frisch aus dem Meer. Mit Liebe zubereitet.

TAGESPREIS

LA CLASSICA 	 13,00
Tomatensoße | Fior di Latte | 
gezupfter Büffelmozzarella | 
Basilikum 

MILANO 	 16,00
Tomatensoße | Fior di Latte | 
Salami | rote Zwiebeln

PARMA 	 19,00
Tomatensoße | Fior di Latte | 
Parmaschinken | Rucola | 
Parmesan | Pinienkerne

CAPRINO 	 17,00
Crème fraîche | Fior di Latte | 
Ziegenkäse | Birne | Honig | 
Walnüsse

BOSCO VERDE 	 16,00
Crème fraîche | Fior di Latte | 
gezupfter Büffelmozzarella | 
Austernpilze | Chimichurri | Parmesan

PIZZA NAPOLETANA



Alle Informationen über die Zusatzstoffe & Allergene erhalten Sie jederzeit bei unserem Personal. Fragen Sie einfach nach.

Pasta, Süßes & für unsere kleinen Gäste

POMODORO PICCANTE 	 15,00
Tomate | Knoblauch | Basilikum |
Rucola | Parmesan | Basilikumöl
Optional: 
Gambas +8,00 
Burrata +6,00

TRÜFFELPASTA 	 26,90
Handgemachte Pasta | weiße 
Trüffelsauce | schwarzer Trüffel | 
Parmesan 

PASTA SALSICCIA 	 19,00
Salsiccia | Tomatensoße | 
Parmesan | Kräuteröl | Fenchel |
Karotte

HAUSGEMACHTE 	 24,00
RICOTTA-RAVIOLI
Süßsaurer Kürbis | Salbeibutter | 
Kürbiskerne 

PASTA

CRÈME BRÛLÉE	 7,50
Weiße Schokolade | Pistazien-
Crunch

VEGANE MATCHA 	 7,50
PANNA COTTA
Mango | Sesam-Crunch

SAN-SEBASTIÁN- 	 5,50
CHEESECAKE
Mandel-Crunch

DESSERTS

FÜR DIE KLEINEN GÄSTE

PASTA POMODORO

CHICKEN FINGERS
Pommes | Dip

POMMES
Dip

 10,00

 12,00

 5,50



SOFTDRINKS BIERE

TAFELWASSER	 0,5 l	 4,50
still / sprudelnd

COCA-COLA	 0,33 l	4,00
Classic / Zero

LINAS LIMONADA 	 0,33 l	4,00
Zitrone / Orange

SAFTSCHORLE	 0,33 l	4,00
WIESENKIEZ 
Apfel / Beere	

HAUSGEMACHTE LIMOS

Erfrischungen & Bier

ESTRELLA GALICIA 	 0,2 l	 2,80
	 0,4 l 	 4,50

HELLES OBERBRÄU 	 0,3 l	 3,60
	 0,5 l 	 4,80

RADLER OBERBRÄU 	 0,3 l 	3,60
	 0,5 l 	 4,80

KÖNIG LUDWIG 	 0,5 l 	 5,00
HEFEWEIZEN

HELLES OBERBRÄU 	 0,5 l 	4,80
alkoholfrei

KÖNIG LUDWIG 	 0,5 l 	 5,00
HEFEWEIZEN
alkoholfreiZITRONE & MINZE 	 0,5 l 	 5,00

Zitrone-Minze-Sirup | 
Soda | frische Minze

HOLUNDERBLÜTE & 	 0,5 l 	 5,00
LIMETTE
Holunder-Limetten-Sirup | 
Soda | frische Minze

GOLDEN BOOST 	 0,5 l 	 5,00
Orange | Zitrone | Ingwer | 
Kurkuma | Soda



Kaffeespezialitäten auf Wunsch mit Hafer- oder Kokosmilch.

APERITIFS

APEROL SPRITZ 	 8,50
Aperol | Soda | Prosecco

SARTI SPRITZ 	 8,90
Sarti | Soda | Prosecco

MARACUJA SPRITZ 0,0% 	 7,50
Maracujasaft | Soda | Ginger Beer

CAMPARI SPRITZ 	 8,50
Campari | Soda | Prosecco | Limette

CRANBERRY FIZZ 	 8,50
Gin | Cranberry | Prosecco

KAFFEESPEZIALITÄTEN

ESPRESSO 	 2,60

ESPRESSO DOPPIO 	 3,50

CAFFÈ CREMA 	 2,80

CAPPUCCINO 	 3,20

LATTE MACCHIATO 	 3,60

TEE 	 3,00
verschiedene Sorten

HEISSE SCHOKOLADE 	 3,50

MATCHA LATTE 	 5,50

Caffè & Aperitivo

WINTERLICHE KAFFEESPEZIALITÄTEN

CHAI LATTE
Milch | Kardamom | Zimt | Kurkuma | Ingwer | Nelken | Pfeffer

DIRTY CHAI LATTE
Chai Latte | Espresso

CARAMEL CHAI LATTE

VANILLA MATCHA LATTE

MAPLE MATCHA LATTE 	

 4,50

 5,50

5,50

6,00

 6,00



GIN TONICCOCKTAILS & LONGDRINKS

TAPATA MARTINI 	 11,50
Vanille-Vodka | Passoã | 
Passionsfrucht | Limettensaft | 
Vanille

ESPRESSO MARTINI 	 11,50
Absolut Vodka | Kahlúa | 
Zuckersirup | Espresso

NEGRONI	 11,50
Gin | Vermouth di Torino | 
Campari

WHISKY SOUR	 11,50
Bourbon Whiskey | Zitrone | 
Zuckersirup

TAPATA BASIL SMASH	 11,50
Gin | Zitronensaft | Zuckersirup | 
Basilikum

TAPATA BASIL SMASH 0,0%	 8,50
Alkoholfreier Gin | Zitronensaft | 
Zuckersirup | Basilikum

WINTERLY APPLE	 11,50
Licor 43 | Vodka | Apfelsaft | 
Zitrone | Vanille

SIEGFRIED 	 8,00
WONDERLEAF 0,0%

GIN MARE	 9,50

Bar & Digestifs

GRAPPA RISERVA	 2 cl	 5,00

RAMAZZOTTI 	 4 cl	 5,50

TEQUILA 	 2 cl 	 5,00

BAILEYS 	 4 cl 	 5,50

LIMONCELLO 	 4 cl 	 5,50

BRANDY 	 2 cl 	 5,00

LIKÖRE & SHOTS



LUC PIRLET – CRÉMANT DE LIMOUX BRUT 
LANGUEDOC · FRANKREICH
Feine, lebendige Perlage | Zitrusfrüchte | grüner Apfel | 
dezente Blütennoten – frisch und animierend

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE 
CHAMPAGNE BOLLINGER · CHAMPAGNE, FRANKREICH
Reifer Apfel | Brioche | feine Röstaromen – vielschichtig, mit 
kraftvoller Struktur und elegantem Nachhall

SCHAUMWEINE

Schaumweine & offene Weine

0,1 l 5,50 | Flasche 35,00

Flasche 95,50

WEISSWEINE

TIMO VERMENTINO 	 0,15 l 6,00 | Flasche 28,00
SAN MARZANO · APULIEN, ITALIEN
Zitrusfrische | weißer Pfirsich | mediterrane Kräuter – 
saftig und angenehm mineralisch

WEISSBURGUNDER 	 0,15 l 6,00 | Flasche 28,00
DR. VON BASSERMANN-JORDAN · PFALZ, DEUTSCHLAND
Birne | gelber Apfel | ein Hauch Nuss – fein ausbalanciert 
und geschmeidig am Gaumen

EL MESÓN BLANCO 	 0,15 l 7,50 | Flasche 34,00
BODEGAS EL MESÓN · RIOJA, SPANIEN
Grüner Apfel | Zitrus | weiße Blüten – lebendig, klar 
und mit frischem Ausklang

Offene Weine servieren wir, sofern nicht anders angegeben, in 0,15-l-Gläsern. Auch als Flasche erhältlich.



Offene Weine servieren wir, sofern nicht anders angegeben, in 0,15-l-Gläsern. Auch als Flasche erhältlich.

Offene Weine

ROTWEINE

HACIENDA GRIMÓN CRIANZA 	 0,15 l 7,00 | Flasche 33,00
RIOJA, SPANIEN
Reife Kirsche | dunkle Waldbeeren | Vanille | dezente Röstaromen – 
würzig, weich und ausgewogen

SUD PRIMITIVO DI MANDURIA 	 0,15 l 7,00 | Flasche 33,00
SAN MARZANO · APULIEN, ITALIEN
Pflaume | dunkle Kirsche | warme Gewürznoten – vollmundig, 
mit sanfter, samtiger Textur

ROSÉWEIN

TRAMARI ROSÉ DI PRIMITIVO 	 0,15 l 6,50 | Flasche 30,00
SAN MARZANO · APULIEN, ITALIEN
Saftige Erdbeere | Himbeere | mediterrane Kräuter – trocken 
wirkende Frische und ein leichter, sommerlicher Charakter

WEISSWEIN

LUGANA 2025 	 0,75 l 35,00
S. CRISTINA · VENETIEN, ITALIEN
Weißer Pfirsich | Zitrus | zarte mineralische Anklänge – harmonisch 
und angenehm frisch

Flaschenweine



ROSÉWEIN

MIRAVAL ROSÉ 	 0,75 l 44,00
CHÂTEAU MIRAVAL · CÔTES DE PROVENCE, FRANKREICH
Himbeere | heller Pfirsich | frische Zitrusnoten – feingliedrig, zart und elegant

ROTWEINE

MERLOT GARDA 	 0,75 l 36,00
ZENATO · VENETIEN, ITALIEN
Rote Kirschen | dunkle Beeren | dezente Würze – weich, zugänglich 
und harmonisch

SESSANTANNI PRIMITIVO DI MANDURIA 	 0,75 l 54,00
SAN MARZANO · APULIEN, ITALIEN
Reife Pflaume | dunkle Kirschen | Vanille – dicht und ausdrucksstark, 
mit geschmeidigem Finale

LE SERRE NUOVE DELL‘ORNELLAIA 	 0,75 l 120,00
ORNELLAIA · BOLGHERI, TOSKANA, ITALIEN
Dunkle Beeren | Kirschen | feine Kräuterwürze – strukturiert, ausgewogen 
und mit langem Nachhall

PINTIA 	 0,75 l 120,00
VEGA SICILIA · TORO, SPANIEN
Schwarze Kirschen | Brombeeren | elegante Röstnoten – konzentriert 
und kraftvoll, zugleich samtig im Abgang

TIGNANELLO 	 0,75 l 195,00
MARCHESI ANTINORI · TOSCANA, ITALIEN
Schwarze Kirschen | dunkle Beeren | feine Würze – vielschichtig, 
mit fester Struktur und elegantem Finale

Flaschenweine


